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Viva

Recomecos

OUE ENERGIZAM.

aneiro abre o ano com uma promessa: tudo
pode ser novo.

E, assim como no café, cada gréo guarda
um universo.

Nesta edi¢do, vamos mergulhar no frescor
do verdo, no primeiro sopro de energia, Nos
sabores vibrantes que marcam o inicio de
2026.

E tempo de experimentar, renovar habitos,
testar métodos, sentir aromas e permitir-se

recomecadr, com intensidade, leveza e sabor.

Que esta revista seja o seu primeiro gole de
inspiracdo do ano.
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RECEITA DA ESTAGAO: JANEIRO

CAFE GELADO CREMOSO

Ingredientes:

e 150ml de café Aroma Premium filtrado bem forte
Gelo a vontade
50ml de leite ou vegetal
1colher(sopa)de creme de leite ou chantilly opcional
Acgucar ou xarope a gosto

Preparo:
1.Encha um copo com gelo.
2.Adicione o café Aroma Premium bem gelado.
3.Acrescente o leite.
4.Finalize com creme para textura.
5.Misture e sirva.

DICAS DO BARISTA:
Para cafeterias: versao com xarope de baunilha vende MUITO no verao.

Para consumidores: faca em casa com French Press para um sabor ainda
mais marcante.
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GARCA

A CASA

DO NOSSO GRAO.

Por que Garga é tdo especial?

o Altitude entre 650 e 900m, excelente
para acidez equilibrada.

e Clima estavel que favorece
maturacdo uniforme.

e Terrenos vulcdnicos que enriquecem
a complexidade do grdo.

e Produtores que preservam técnicas e
praticas sustentdveis.

Sustentabilidade que importa:

e Manejo consciente de dgua.

e Respeito ao solo.

e Incentivo a pequenas propriedades.

 Boas praticas certificadas (Rainforest
Alliance no café superior moido).

Garga é a alma do Café Aroma e janeiro
€ o més de celebrar nossas raizes.




GARCA

Uma empresa

COM PRINCIiPIOS E TRADICAO:

i

Café Aroma, através da Fazenda Aguo da
Mata, nasceu hd mais de 22 anos com o
proposito de transformar os melhores grdos
colhidos em uma bebida Gnica e especidal.
Oferecemos aos nossos clientes mais
exigentes uma experiéncia exclusiva.

Nossa torrefaco foi idealizada e construida
na prépria fazenda, para completar o ciclo
de producdo e entregar diretamente aos
clientes um produto de alta qualidade e com
grande frescor.

A unidade de producdo é climatizada e
conta com equipamentos de dltima geracdo
para garantir maior qualidade final do
produto durante o processo de torrefacdo,
embalagem e expedicdo.




ORIGEM

Certlflcagao

RAINFOREST ALLIANCE

as o que faz um café ser verdadeiramente
especial?

Para nds, € a histéria por tras de cada grdo.
E por isso que orgulhosamente exibimos o
selo Rainforest Alliance.

Ele & a prova do nosso pacto: com as
florestas que precisam ser protegidas, com
os agricultores que merecem uma vida
digna e com vocé, que busca uma
experiéncia auténtica e responsavel.

Cada xicara do nosso café certificado apoia
um ecossistema sauddvel e uma
comunidade mais forte. E a certeza de que
seu pequeno ritual didrio gera um impacto
positivo gigante.

Beba um café que ndo sbé agrada seu
paladar, mas que também nutre o mundo.
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GLOSSARIO: JANEIRO

O OUE E CAFE ESPECIAL?

CAFE ESPECIAL:
Grao que recebe pontuagao acima de 80 pontos
na escala SCA e apresenta:

e Docura natural

e Acidez equilibrada

e Corpoagradavel

e Ausénciade defeitos

e Perfil sensorial limpo e complexo

EDUCAGAO SENSORIAL:
3 Sensagoes Que Todo Café Especial Revela

1. Primeira impressao: Aromas volateis

Notas de frutas, florais, chocolate, baunilha...

2. Sensacao na boca : Corpo

A textura que preenche alingua.

3. Finalizacao: Retrogosto

O sabor que permanece depois do gole. Os cafés
de Garca costumam deixar um toque doce leve.




TAROma: - ) 2026

TAROMA DE JANEIRO



TAROma: o : JANEIRO

Significado para o més:
Vocé esta comecgando um ciclo cheio de possibilidades. Nada esta definido e isso € maravilhoso.
Mensagem do Barista Mistico: O café que vocé escolhe hoje define a energia que deseja para o ano.









ESPRESSO ESPRESSO LUNGO AGUA QUENTE VAPOR

Experimente a auténtica experiéncia do café
italiano

A Gaggia Naviglio & a escolha perfeita para
quem aprecia o verdadeiro sabor do espresso
italiano. Com sua interface intuitiva, esta
maquina de café automatica simplifica o
preparo, permitindo que vocé ajuste facilmente a
intensidade e a quantidade do café. O moedor
cer@mico garante uma moagem precisa,
preservando os aromas naturais dos grdos. Seu
sistema de pré-infus@o assegura uma extragdo
uniforme, resultando em um café rico e
encorpado. Ideal para quem busca praticidade
sem abrir mdo do sabor auténtico.




INTERFACE INTUITIVA

Exibigao simples e intuitiva com botdes e botdo giratério

Optiaroma.

MOEDORES 100% CERAMICOS AJUSTAVEIS

Moedores durdveis que extraem a esséncia pura dos graos,
evitando superaquecimento. Escolha entre 5 opgdes para
personalizar seu espresso, da moagem mais fina e intensa a
mais grossa e leve.

NAVIGLIO

—

OPTIAROMA

Com o botao giratdrio, selecione a quantidade de café moido
em 3 niveis diferentes, personalizando a intensidade e o sabor
da sua bebida com facilidade.
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FUNCAO MEMO

Personalize seu espresso programando a duragdo e intensidade
desejadas para um resultado sob medida.

PANNARELLO CLASSICO

A ferramenta ideal para despertar seu barista interior e preparar
cappuccinos cremosos e outras delicias a base de leite.




VEJA MAIS DETALHES NO VIDEQ:

GOSTOU? FALE CONOSCO!


https://youtu.be/qLp8H8fSIUI?si=SEtZC5lXckKAj3uB

AGENDA
COMERC

PARA CONSUMIDORES:

A rotina volta, o calor aumenta e o café acompanha o ritmo.
Janeiro € o més perfeito para renovar habitos e experimentar
preparos mais leves e refrescantes.

Retomada da rotina:
« Comece 0 ano montando seu proprio kit de café para voltar ao

trabalho com mais energia.
« Experimente métodos filtrados e bebidas frias para dias quentes.

« Dica: escolha cafés 100% arabica para um sabor mais suave e

aromatico.



AGENDA
COMERCIAL:

Experimente:

« Café Gelado para o verao

« Janeiro combina com preparos gelados.

« Adicione gelo ao seu cafeé filtrado ou explore receitas como café
tonica ou latte gelado.

« 0 Café Premium Aroma € ideal para bebidas frias, gracas ao
corpo equilibrado e notas aromaticas limpas.

Momento de renovar os cafés de casa

« Apés as festas, € comum faltar café no armario.

« Aproveite o més para repor seus graos, moidos ou capsulas e
garantir boas xicaras durante todo janeiro.




Novo ano, novos habitos

« Janeiro € um bom més para experimentar novos métodos,
novos sabores e novas rotinas.

« Troque o café acucarado por uma experiéncia mais pura.
« Comece 2026 com um ritual matinal: agua quente, filtro,
café fresco e respiracao profunda.

Pequenos prazeres da estacao

- Tome seu café gelado no trajeto para o trabalho.

« Reserve cinco minutos da manha para apreciar o aroma.

« Combine café com sobremesas leves de verao, como frutas /
citricas.
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AGENDA
COMERCIAL:

PARA NEGOCIOS:

Janeiro € um més estratégico para estabelecimentos que querem
comecar 2026 com identidade e sabor.

Aqui estao algumas ideias para quem trabalha com café:

Retomar o abastecimento

«Inicio do ano € o momento ideal para reorganizar estoque e garantir
cafés frescos.

ORGANIZACAO DO ANO:

« Janeiro é 6timo para planejar novidades, treinar equipe e inserir
novos produtos no cardapio.

« Comecar com uma linha Premium ajuda a construir credibilidade
desde o inicio da temporada.



DICA DE

PARA EXPERIMENTAR:

- Cafés arabica de origem controlada costumam ter maior aceitacao
entre clientes no verao.

CARDAPIO DE VERAO

« Inclua bebidas geladas e filtrados suaves para acompanhar o clima
quente.

« Sugestao: drinks com cold brew, ténica de café ou latte gelado
preparado com café Premium.

Experiéncia para o cliente

- VVisuais mais claros e leves nas vitrines chamam a atencao nesta
época.

- Dé destaque aos cafés mais aromaticos e refrescantes.
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